
Weihnachtskarte 

 

Weihnachtsmenü 
Stellen Sie sich Ihr eigenes Weihnachtsmenü zusammen.  

Drei oder vier Gänge Ihrer Wahl,  
das Dessert erhalten Sie von uns gratis. 

Suppen 
Essenz vom Fasan mit Sherry und Gemüsestrudel 

6,90 E 

Schaumsuppe von der Schwarzwurzel 
mit Gänseleberklößchen 

6,90 E 

Cremesuppe von der Languste 
 mit Lachskaviarsahne und Baguette 

6,90 E 
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Vorspeisen 
Hausgemachte Gänsestopfleberterrine  
an Feldsalat mit gerösteten Walnüssen 

11,90 E 
Carpaccio von der Jakobsmuschel  
in Champagner-Essig-Vinaigrette 

11,90 E 

Hauptgerichte 
Ofenfrischer Gänsebraten mit Maronen, Apfelscheibe, 

dazu Blaukraut und Kartoffelknödel 
21,90 E 

Filet vom Argentinischen Rind , dazu Kräutersaitlinge , 
frisches Gemüse und  Kartoffelgratin 

24,90 E 

Wildedelgulasch mit Preiselbeerbirne, 
dazu Blaukraut und Semmelknödel 

14,90 E 
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Duett vom Seeteufel und Riesengarnelen auf Ingwerschaum, 
dazu  frische Zuckerschoten und Wildreis   

21,90 E 

Medaillons vom Hirschrücken unter der Espressokruste auf 
Wirsinggemüse, dazu Herzoginkartoffeln 

23,90 E 

Badierte Schweinemedaillons auf Pfeffersauce,  
dazu frisches Gemüse und hausgemachte Spätzle 

18,90 E 

Rosa gebratene Barbarieentenbrust auf Cassissauce, 
dazu Vichikarotten und  Macairekartoffeln 

22,90 E 

Weinempfehlung 
Gualdo Del Re, „Eliseo Rosso“, 2007, Toscana, Italien, 
0,1 l  3,80 E  0,2 l  6,90 E 0,75 l  25,90 E 

Reumann „Vitikult“ Blaufränkisch, rot, 2006, Mittelburgenland 
0,1 l  4,10 E  0,2 l  7,90 E  0,75 l  28,30 E 

Kranz Riesling „Rittersberg“ 2008 0,75 29,00 E 
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Nachspeisen 
Lebkuchenmousse auf Cognac-Schokoladensauce 

6,00 E 

Champagner-Vanilleparfait auf Williamsbirne 
6,00 E 

Weihnachtlicher Desserteller „Surprise“ 
6,00 E 

 

Liebe Gäste, 
wir bedanken uns für das schöne Jahr  

 und wünschen Ihnen und Ihren Familien  
ein frohes Fest und einen guten Start in das Jahr 2010. 

Wir verabschieden uns in die Winterpause  
und freuen uns darauf, Sie ab dem 
19.03.2010 wieder zu begrüßen. 

 


